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Québec maritime

Grand Nord

Québec Authentique
Saguenay-Lac-Saint-Jean
Charlevoix

Laurentides

Ville de Québec

[VILLEGIATURE

L'hotellerie champétre
Les pourvoiries
Les Relais & Chateaux

COUP DE CGEUR

Tourisme autochtone :
le Québec des Premiéres Nations
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Jeter 'ancre dans l’histoire

AUBERGE SAINT-ANTOINE

) i ¢ i iches du Vieux-Québec,
Erigée sur 'un des sites archéologiques les plus rich Qu

I'Auberge Saint-Antoine carbure au rythme du XXI* si¢cle. Le long des quais

longeant le fleuve Saint-Laurent, 'hotel-musée conju

e sous la banniere

elais & Chateaux son devoir de mémoire en mode contemporain.
TEXTE Diane Laberge PHOTOS Auberge Suint-cutoine

pas de la Place Royale et du Petit-Champlain, le cosur dg

I'’Auberge Saint-Antoine bat au rythme lenlt fju ﬂeyvebc]:!w
coule a ses pieds. L'hdtel porte le sceau de qualité Ides e‘lcal Is-
sements Relais & Chateaux, ce qui en fait un endroit raffiné ol
se cultive un art de vivre empreint d'émoctions.

Rue Saint-Antoine, sous les remparts de Québec et a deux

RUSTIQUE CHIC AU MAX T
L'Auberge a brillamment su mettre en valeur trois siecles |sl
rhire an intéarant de nombreux artéfacts sur l'ensemble de la

propriété. Chacune des 95 chambres et st{ites poss{a\de d’aiIIeLLJJrrS1
une histoire bien a elle qu’elle raconte a sa maniére dans L
mariage intelligent entre hier et aujc‘>urd’hu.|. Chaque cham :
offre ainsi une « expérience » unique bien .de S?p ten’;ze-
Plusieurs d'entre elles sontimmenses, atteignant jusqu ad3|7 me :
superficie, incluant salon privé, terrasse et foyer. Le grand luxe -

LE LOCAL S'INVITE A TABLE . A N
Entre les murs de pierres naturelles d'un ancien entrep6t marltln;fj
datant de 1822, on prend place & la table du restaurant Chez Mu

pour déguster une cuisine intemporelle ol les produits régionaux
sont a I'henneur. Le chef Julien Quellet y crée une cuisine bistrono-
mique inspirée de la ferme et créée dans un esprit de partage. Dans
une ambiance décontractée, on s'y offre de formidables décou-
vertes a saveur locale. Au menu, la provenance des produits s'affiche
bien en vue : Ferme du Canard Goulu pour la cane rétie au moult de
pommes ; la Fromagerie Fuoco pour la mozzarella de lait de bufflon-
ne du Québec ou la Ferme de Bérarc pour une inoubliable longe
d'agneau aux rabioles glacées. L'Auberge Saint-Antoine a méme
ses jardins privés du caté de I'le d'Orléans, 3 quelques kilométres
de la. Amateurs de bons vins ? Chez Muffy offre une carte mettant
en valeur plus de 700 étiquettes en provenance de quatorze pays
du monde, sans compter les 12 000 bouteilles de sa cave 3 vins
remplie de produits souvent exclusifs et prix abordables.

SOIREE JAZZ A LARTEFACT

Une visite au Bar |'Artéfact est un incontournable. On vy vient
pour un repas informel, pour le bar & huitres, pour ses soi-
rées-défilés de mode de créateurs québécois ou encore pour
apprécier les talents de mixologues ultra douds pour les
cocktails branchés. On adore les soirées jazz du jeudi soir oy
siroter une belle sélection de scotches et de whiskys entouré
des vestiges d’un autre temps : canon frangals, vitrines rem-
plies d'artéfacts et méme une batterie Dauphine datant de
1709. Un voyage tout en contrastes, qui conjugue le plaisir a
tous les temps. ]

PLUS D'INFOS

Le boutique-hotel
dans le Vieux-Québec ou histoire,
charme et hospitalité se cétoient.

Votre fenétre sur le passé.
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