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Depuis quelques semaines, avec
lespremiéres; =

on voit apparaitre diverses initia-
tivesd ateurs quid

un air d’été : cantines, duels de
cuisine de rue, repas pour pique-
nique ou barbecue au parc... Voici
un petit tour d’horizon pour se
sustenter au centre-ville avecdes
offres originales!

Signalons d'emblée que ce sont les
Ppropositions que nous avons aper-
gues jusqua maintenant. Mais I'été
n’étant pas encore officiellement
commencé — et la réouverture
des salles a manger se faisant dési-
rer — il y a fort a parier que d'autres
initiatives feront leur apparition
prochainement. Et le retour de
plusieurs artéres ial
piétonnes les fins de semaine ne
nuira pas, bien au contraire!

> BOUFFE DE
RUE EN TRIO

Trois restaurants du Vieux-Port
s'allient pour proposer «les same-
dis bouffe de rue» : le Bistro St-Malo,
le Buffet de I'Antiquaire et la Pizzé-
ria No 900. Le premier concocte
guedille au homard et paelladevant
les passants, en plus de tartares,
poutine et frites notamment. Le se-
cond propose son menu composé
de classiques de la cuisine québé-
coise, auquel peut s'ajouter un mets
vatiant d'une semaine a autre (par
exemple, des enchiladas la semaine
derniére). Et No 900 propose... des
pizzas! Ca se passe dés 11h30, sur la
rue Saint-Paul.

» CASSE-
CROUTE
ROQUETTE

Chez Rioux & Pettigrew annonce le
retour de son «casse-crofite inters-
tellaire» Roquette, dont le décol-
lage est prévu le vendredi 14 mai.
Sile menu reprend la plupart des

mets servis |'été dernier — dont
les incontournables tétes de vio-
lon frites, la fusée au homard ou
encore la poutine Spoutnik (en
version hot chicken) — on compte
aussi plusieurs nouveautés, comme
une «escabeche spatiale» et un
falafel maison au pois jaune, feta
de brebis et pain plat au curcuma.
De nouvelles garnitures éclatées
viendront coiffer les créations du
«glacier supersonique», tandis que
des cidres et biéres de petites mi-
crobrasseries bonifieront le menu
boisson. Du jeudi au dimanche, de
14ha19h30. Au 160, rue Saint-Paul.
Info : roquettecassecroute.com et
@lequai19 sur Facebook

> POP-UP
BARBECUE
DE TANIERE>

Lorsque dame Nature coopére, des
odeurs de barbecue embaument la
place de Paris les fins de semaine,
gracieuseté de I'équipe du restaurant
Taniére?. Entre 11h et 16h, on peut y
déguster par exemple cotes levées,
burgers, poulet frit... le tout a deux pas
de la place Royale. On surveille la page
Facebook @restauranttaniere pour sa-
voir s'il y aannulation ou modification
d’horaire en raison de lamétéo.
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> DUELS DE
CUISINE DE RUE

On englissait un mot & la mi-avril, mais les
duels de cuisine de rue lancés par le res-
taurant Chez Muffy de 'Auberge Saint-
Antoine se poursuivent encore dans les
prochaines semaines. Cette compétition
amicale des plus sympathiques met au défi
une brigade différente chaque samedi, qui
affronte celle de Chez Muffy enréinterpré-
tant un classique de fagon créative. Aprés
le pogo avec le Laurie Raphaél, le bao avec
Kundah Hétel et Kebec Club Privé, le pou-
letfrit avec Taniére®, c'est maintenant le ta-
coquiserarevupar lerestaurant Légende.
De 11h30 a15h au 10, rue Saint-Antoine.
Info et précommande: bit.ly/3upVOYt et
@chezmuffy sur Facebook

’ LE PIQUE-NIQUE
DU FIN GOURMET

Le restaurant bistronomique Le Fin Gourmet
propose une boite pique-nique gourmande pour
deux personnes incluant gravlax de saumon,
salade de fenouil et pommes, moules en esca-
beéche, olives marinées, saucisson du Pied Bleu,
tartine de boudin, mozzarella bufflonne de la
Fromagerie Fuoco, tomates cerises confites
et painde la boulangerie Le Soleil Levain. Offre
disponible pour emporter du mercrediau sa-
medi, de 11h30 2 20h (21h30 dés la semaine
prochaine),au 774, rue Raoul-Jobin, dans Saint-
Sauveur. Commande enligne alefi met.ca




