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enchanteurs et vivez une cérémonie intime et romantique, a votre image et adaptée selon vos besoins
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Nous vous assurons une expériemmnémorable, empreing d'un service irréprochalle et chargé dhistoire, le tout

dans une ambiance contemporaine et moderne. Membre de la prestigieuse association Relais & Chateaux depuis

2005 note hotel Boutique et de conceptmsée ne vous laissera pas indifféreNoscoordonnatriceR QS @Sy SYSy i a
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Notre restaurant Chez Muffynet en vedette les produits cultivés par Alexandre Faille le jardinier de la ferme de

f Q! dzo S N&mtSine]| ditdéeAlllle d'Orléans. La culture des aliments et la mise en valeur des producteurs locaux

font partie intégrante du processus de création g#ats. Dirigé de main de maitre par le Chef Julien Ouelleéz

Muffy propose une cuisine québécoise et francaise actualisée, faisant bien attention au souci duldetdidbitués

de Panache seront donc heureux de retrouverla méme équipe attentiodaéayvoirfaire qui a faitla renommée de
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locale et naturelle des aliments.
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Voici unebréve présentation de nos services. Prenez note que tous les renseignements tenus dans ce document font
foi de suggestions. Vous avez la liberté de célébrer votre événement selon vos go(ts et vos choix : le tout appuyé par
y2a 3ISNryiSa RQSOSySYSyiao
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- Vin mousseux (2 verres / personne)

- Repas quatre services
- Vin Sélection du sommelier (1/2 bouteille / personne)

MENU FIXE 120,00$ / personjeMENU AVEC CHOIX 130,0p8rsonne*
(Prise de commande sur place

- HorsRQdzdzONB 5Sf dzES 6n 062dzOKSSa k LISNE2Z2YYSO
- Champagne (2 verres / personne)
- Repas cing services avec choix
- Vin de catégorie supérieure (1/2 bouteille / personne)
- Poto (1 verre / personne)
- Chocolats et truffes (2 bouchées / personne)
215,00% / personne*
(Prise de commande sur plgce
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Par souci de qualité et de fraicheur, vous constaterez que le menu suivant est a titre indicatif seulement. Notre
réputation est basée sur notre capacité a travailler avec les produisatson et selon les arrivagddn menuaux
saveurseuxNA OKSa aSa NBIA2YIESa @2dza &A&SNF LINRLIRAS jdzStljdzSa GSvYL

- Saumon mariné a la betterave, mousse de chévre frais

- t20GF38 RS O02dz2NHS RS droquariteS auRddi N S| ya Sid LRYYSa
- Joues etjarrets de veau en blanquette, haricots blancs au chorizo

- Création de notre chef patissieiThé, café ou infusion

- wAftfSidiSa RQI Braes, oeferadeS magiieskeSen salbde
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- Tournedos de bison réti, panais et fricassfeechampignons, confiture de canneberge
ou
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- Dégustation de fromages fins du Québec
- Création de notre chef patissiefThé, café ou infusion

**A noter que pour les groupes de plus depBsonnesavec choix de plats principaubes accompagnements seront les mémes pour
tous, saufsi la commande nous est fournessemaines avan f QS @Sy SYSy i ¢
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Aprés avoir parlé et dansé toute la soirée, il se peut que vos invités aient un petit creux. Il est possible de leur offrir
des gateries de fin de soirée ou «night snacks». Mais soufflé au romarin & fleur de sddungeis, minpizzas, mink
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terminerla soirée en beauté.

Si vous souhaitez ajouter un gateau de mariage ou un dekderNIi A Odzf A SNJ LINB GSy | WésfriliS £ QS E (S N
decoupe de2,50$ / personné Q A Y LJgafe&uddimanagecupcakes, etc.)l est toutefois possible de remplader
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- Choux maison au caramel
- Tartelette aux fruits de saison
- Tiramisu en verrine

12$/ personne| Minimum de 10 personnes

Les canapés dessarsont offerts en deux formats* Mignardise Gourmet
- Macarons au choix du chef 26%/dz. 35%/dz.
- Choux maison au caramel 12%/dz. 18%/dz.
- Tiramisu en verrine 24%/dz. 29%/dz.
- Tartelette auxruits de saison 15%/dz. 22%/dz.

*Minimum de 3 douzaines par variété
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cours avotre imaginatioren personnalisanhos salles a votre godt.

Capacité maximale de notre plus grande safl@personnes en formule assise
Locaton de salle a compterde 580

Dimensions Capacité
Salles (enpiedg (nombre de personnes)
Larg. x Prof Hauteur Banquet Cocktail Cérémonie
James Hunt 28x16 12 20 - -
Charles Aubert de la Chesnaye 35x20 8 40 60 36
Philippe de Comporté 35x25 11 64 85 80
Hall Explore* 54 x 27 10 - 90 -
Cabaret Champlain* 45 x 30 9 90 100 -
Auditorium 45 x40 25 - - 94

*Le Hall Explore et le Cabaret Champlain sont toujours vendus ensemble
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la cérémonie.
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