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.ƛŜƴǾŜƴǳŜ Ł ƭΩ!ǳōŜǊƎŜ {ŀƛƴǘ-!ƴǘƻƛƴŜΣ ƻǴ ƘƛǎǘƻƛǊŜ Ŝǘ ƘƻǎǇƛǘŀƭƛǘŞ ǎΩŜƴǘǊŜƳşƭŜƴǘ ǇƻǳǊ ǳƴŜ ŜȄǇŞǊƛŜƴŎŜ ƘƾǘŜƭƛŝǊŜ ǳƴƛǉǳŜΦ 

[ΩŜƴŘǊƻƛǘ Ǉƭǳǎ-que-parfait pour célébrer le plus beau jour de votre vie. Laissez-vous charmer par ces lieux historiques 

enchanteurs et vivez une cérémonie intime et romantique, à votre image et adaptée selon vos besoins.  

tŀǎǎŞŜǎ ƭŜǎ ǊǳŜƭƭŜǎ ǇƛǘǘƻǊŜǎǉǳŜǎ Řǳ vǳŀǊǘƛŜǊ tŜǘƛǘ /ƘŀƳǇƭŀƛƴΣ ŀǳ ŎǆǳǊ Řǳ ±ƛŜǳȄ Port et face au majestueux Fleuve 

Saint-[ŀǳǊŜƴǘΣ ŘŞŎƻǳǾǊŜȊ ƭΩ!ǳōŜǊƎŜ {ŀƛƴǘ-!ƴǘƻƛƴŜ ƴƛŎƘŞŜ ŀǳ ŎǆǳǊ Řǳ ±ƛŜǳȄ-Québec, un arrondissement classé au 

Patrimoine Mondial par l'UNESCO. 

Nous vous assurons une expérience mémorable, empreinte d'un service irréprochable et chargé d'histoire, le tout 

dans une ambiance contemporaine et  moderne. Membre de la prestigieuse association Relais & Châteaux depuis 

2005 notre hôtel Boutique et de concept musée ne vous laissera pas indifférent. Nos coordonnatrices ŘΩŞǾŞƴŜƳŜƴǘǎ 

saǳǊƻƴǘ Ǿƻǳǎ ŎƻƴǎŜƛƭƭŜǊ ƧǳŘƛŎƛŜǳǎŜƳŜƴǘ Řŀƴǎ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ  

Notre restaurant Chez Muffy met en vedette les produits cultivés par Alexandre Faille le jardinier de la ferme de 

ƭΩ!ǳōŜǊƎŜ {ŀƛƴǘ-Antoine, située à l'Île d'Orléans. La culture des aliments et la mise en valeur des producteurs locaux 

font partie intégrante du processus de création des plats. Dirigé de main de maître par le Chef Julien Ouellet, Chez 

Muffy propose une cuisine québécoise et française actualisée, faisant bien attention au souci du détail. Les habitués 

de Panache seront donc heureux de retrouver la même équipe attentionnée, le savoir-faire qui a fait la renommée de 

ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘΣ Ƴŀƛǎ ŀǳǎǎƛ ǳƴŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƛŘŜƴǘƛǉǳŜ /ƘŜȊ aǳŦŦȅ ǘƻǳǘ Ŝƴ ŀǇǇǊŞŎƛŀƴǘ ŘŀǾŀƴǘŀƎŜ ƭŀ ŎǳƭǘǳǊŜ 

locale et naturelle des aliments.  
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Voici une brève présentation de nos services. Prenez note que tous les renseignements tenus dans ce document font 

foi de suggestions. Vous avez la liberté de célébrer votre évènement selon vos goûts et vos choix : le tout appuyé par 

ƴƻǎ ƎŞǊŀƴǘŜǎ ŘΩŞǾŞƴŜƳŜƴǘǎΦ 

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . .  

- IƻǊǎ ŘΩǆǳǾǊŜ όп ōƻǳŎƘŞŜǎ κ ǇŜǊǎƻƴƴŜύ 

- Vin mousseux (2 verres / personne) 

- Repas quatre services 

- Vin Sélection du sommelier (1/2 bouteille / personne) 

MENU FIXE 120,00$ / personne* |  MENU AVEC CHOIX 130,00$ / personne* 

(Prise de commande sur place) 

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . .  

- Hors-ŘΩǆǳǾǊŜ 5ŜƭǳȄŜ όп ōƻǳŎƘŞŜǎ κ ǇŜǊǎƻƴƴŜύ 

- Champagne (2 verres / personne) 

- Repas cinq services avec choix  

- Vin de catégorie supérieure (1/2 bouteille / personne) 

- Porto (1 verre / personne) 

- Chocolats et truffes (2 bouchées / personne) 

215,00$ / personne* 

(Prise de commande sur place) 
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Photo : Guy Lombard 

ϝtƭǳǎ ƭŜǎ ŦǊŀƛǎ ŘŜ ǎŜǊǾƛŎŜ ŘŜ мн҈Σ ƭŜǎ ŦǊŀƛǎ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴ ŘŜ о҈ Ŝǘ ƭŜǎ ǘŀȄŜǎ Ŝƴ ǾƛƎǳŜǳǊΦ 

 

Par souci de qualité et de fraîcheur, vous constaterez que le menu suivant est à titre indicatif seulement. Notre 

réputation est basée sur notre capacité à  travailler avec les produits de saison et selon les arrivages. Un menu aux 

saveurs et aux ǊƛŎƘŜǎǎŜǎ ǊŞƎƛƻƴŀƭŜǎ Ǿƻǳǎ ǎŜǊŀ ǇǊƻǇƻǎŞ ǉǳŜƭǉǳŜǎ ǘŜƳǇǎ ŀǾŀƴǘ ƭΩŞǾŞƴŜƳŜƴǘΦ 

. . . . . . . . . . . . . . . . . .  

- Saumon mariné à la betterave, mousse de chèvre frais 

- tƻǘŀƎŜ ŘŜ ŎƻǳǊƎŜ ŘŜ ƭΩLƭŜ ŘΩhǊƭŞŀƴǎ Ŝǘ ǇƻƳƳŜǎ croquantes au carvi 

- Joues et jarrets de veau en blanquette, haricots blancs au chorizo 

- Création de notre chef pâtissier ς Thé, café ou infusion 

. . . . . . . . . . . . . . . . . .  

- wƛƭƭŜǘǘŜǎ ŘΩŀƎƴŜŀǳΣ ƎŜƭŞŜ ŘŜ ōŜǘteraves, betteraves marinées et en salade  

- /ǊŝƳŜ ŘŜ ŎƻǳǊƎŜ ŘŜ ƭΩƞƭŜΣ ƳƻǳǎǎŜǳǎŜ ōŀŎƻƴΣ ƴƻǳƎŀǘƛƴŜ  ŘŜ ƎǊŀƛƴŜǎ ŘŜ ŎƛǘǊƻǳƛƭƭŜ  

- /ŀōƛƭƭŀǳŘ Ŝƴ ŎǊƻǶǘŜ ŘΩŀƳŀƴŘŜΣ ƳƻǳǎǎŜƭƛƴŜ ŘŜ ŎŞƭŜǊƛΣ Ƨǳǎ ŘŜ ǾƛŀƴŘŜ Ł ƭΩƘǳƛƭŜ ŘŜ ƴƻƛȄ 

 ou  

- Tournedos de bison rôti, panais et fricassée de champignons, confiture de canneberge 

 ou 

- tŞǘƻƴŎƭŜǎ ǇƻşƭŞǎΣ ƭŞƎǳƳŜǎ ŘΩǳƴ Ǉƻǘ ŀǳ Ŧeu, vinaigrette à la truffe 

- Dégustation de fromages fins du Québec  

- Création de notre chef pâtissier ς Thé, café ou infusion 
 

**À noter que pour les groupes de plus de 50 personnes avec choix de plats principaux, les accompagnements seront les mêmes pour 

tous, sauf si la commande nous est fournie 2 semaines avanǘ ƭΩŞǾŞƴŜƳŜƴǘΦ 

 

tƻǳǊ ǳƴ ƳŀǊƛŀƎŜ ǉǳƛ ǎƻǊǘ ŘŜ ƭΩƻǊŘƛƴŀƛǊŜ ƻǳ ǇƻǳǊ ƭŜǎ Ǉƭǳǎ ƎǊƻǎ ƎǊƻǳǇŜǎΣ ǳƴ cocktail dînatoire est la solution idéale. De 

ǎŀǾƻǳǊŜǳȄ ŎŀƴŀǇŞǎ Ǿƻǳǎ ǎŜǊƻƴǘ ǎŜǊǾƛǎ Ŝƴ ǎǘŀǘƛƻƴ ƻǳ ǎǳǊ ǇƭŀǘŜŀǳȄΦ 5ŜƳŀƴŘŜȊ ƴƻǘǊŜ ƳŜƴǳ .ŀƴǉǳŜǘ Ł ƭΩǳƴŜ ŘŜ ƴƻǎ 

ƎŞǊŀƴǘŜǎ ŘΩŞǾŞƴŜƳŜƴǘǎ ǇƻǳǊ ŎƻƴƴŀƞǘǊŜ ƴƻǘǊŜ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴ ŘŜ ƘƻǊǎ ŘΩǆǳǾǊŜǎΦ  

Après avoir parlé et dansé toute la soirée, il se peut que vos invités aient un petit creux. Il est possible de leur offrir 

des gâteries de fin de soirée ou «night snacks». Maïs soufflé au romarin & fleur de sel, mini-burgers, mini-pizzas, mini-
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poutines Muffy, ŜǘŎΦ ¦ƴ ŎƘƻƛȄ ƛƴŎŜǎǎŀƴǘ ŘŜ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴǎ Ŝǎǘ Ł ǾƻǘǊŜ ǇƻǊǘŞŜ ŀŦƛƴ ŘŜ ŎƻƳōƭŜǊ ƭΩŀǇǇŞǘƛǘ ŘŜ Ǿƻǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ Ŝǘ 

terminer la soirée en beauté. 

 

 

 

 

Si vous souhaitez ajouter un gâteau de mariage ou un dessert ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŜǊ ǇǊƻǾŜƴŀƴǘ ŘŜ ƭΩŜȄǘŞǊƛŜǳǊ ŘŜ ƭΩƘƾǘŜƭΣ des frais 

de coupe de 2,50$ / personne ǎΩƛƳǇƻǎŜƴǘ όgâteau de mariage, cupcakes, etc.). Il est toutefois possible de remplacer le 

dessert de votre forfait ǇŀǊ ǳƴ ƎŃǘŜŀǳ ƻǳ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ŘŜ ƭΩŜȄǘŞǊƛŜǳǊΣ et ce, sans frais additionnels. Aucune réduction ne 

sera appliquée. 

 

 

- Choux maison au caramel 

- Tartelette aux fruits de saison 

- Tiramisu en verrine 

 

12$ / personne   |   Minimum de 10 personnes 

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 

 

Les canapés desserts sont offerts en deux formats* Mignardise Gourmet 

- Macarons au choix du chef 26$/dz. 35$/dz. 

- Choux maison au caramel 12$/dz. 18$/dz. 

- Tiramisu en verrine 24$/dz. 29$/dz. 

- Tartelette aux fruits de saison 15$/dz. 22$/dz. 
 

*Minimum de 3 douzaines par variété 
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LƳƳƻǊǘŀƭƛǎŜȊ ƭŜǎ ƳƻƳŜƴǘǎ ƳŀƎƛǉǳŜǎ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ǳƴƛƻƴ Řŀƴǎ ƭΩǳƴŜ ŘŜ ƴƻǎ ǎŀƭƭŜǎ ŘŜ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴΦ Vous pourrez laisser libre 

cours à votre imagination en personnalisant nos salles à votre goût.  

 

Capacité maximale de notre plus grande salle : 90 personnes en formule assise  

Location de salle à compter de 500$ 

 

*Le Hall Explore et le Cabaret Champlain sont toujours vendus ensemble 

 

  

Salles 

D imensions 

(en pieds) 

Capac ité  

(nombre de personnes) 

Larg. x Prof. Hauteur Banquet Cocktail Cérémonie 

James Hunt 28 x 16 12 20 - - 

Charles Aubert de la Chesnaye 35 x 20 8 40 60 36 

Philippe de Comporté 35 x 25 11 64 85 80 

Hall Explore* 54 x 27 10 - 90 - 

Cabaret Champlain* 45 x 30 9 90 100 - 

Auditorium 45 x 40 25 - - 94 
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/ŞƭŞōǊŜȊ ǾƻǘǊŜ ƳŀǊƛŀƎŜ Řŀƴǎ ƭΩƛƴǘƛƳƛǘŞ ŎƘŀƭŜǳǊŜǳǎŜ ŘŜ ƴƻǎ ǎŀƭƭŜǎΦ 5Ŝǎ frais supplémentaires de 250Ϸ ǎΩŀǇǇƭƛǉǳŜƴǘ ǇƻǳǊ 

la cérémonie. 

 

 

[Ŝǎ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛŦǎ ǎƻƴǘ ƭΩŞǘŀǇŜ ŎƘŀǊƴƛŝǊŜ ŀǾŀƴǘ ŘŜ ŘƛǊŜ ƻǳƛΦ tǊŞǇŀǊŜȊ-vous pour le grand moment dans le confort de nos 

chambres ou de ƭΩǳƴŜ ŘŜ ƴƻǎ suites. 
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